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Happy Valentin´s Tag 

Allergene sind separat ausgewiesen.

intro dazwischen höhepunkte finale

sie Feldsalat
Kübriskernöl, Ziegenkäse
13€

Tomatenessenz
Vanille, Jackobsmuschel
14€

Freiland Poularde
knusperig, junges Gemüse, 
Perlgraupen
26€

Warmes Schokotörtchen
Cassis Sorbet
11€

er Rinder- Tatar 
Streichholzkartoffeln
VS 16€ / HG 21€

Steinbutt
Champagner- Rahm- Sauerkraut, 
Pancetta, kleine Kartoffeln  
ZG 19€ / HG 30€

US Entrecôte 
Ofengemüse, 
33€

Vacherin
Schwarzbrot, Wasabi
11€ 

empfehlungen Bretonische Austern 
Zitrone, Chesterbrot 
Stk. 3,50€

Handgemachte Pasta
schwarzer Wintertrüffel 
aus dem Piemont
ZG 16€ / HG 26€

Confierter Eismeersaibling
Eigelb, Spinat, Risotto
ZG 16€ / HG 28€

Tiramisú
winterlich
9,50€

VS = Vorspeise / HG = Hauptgericht / ZG = Zwischengericht
Preise in Euro, inkl. MwSt. 


